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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

О.00 Обязательная часть образовательной 

программы
1476 0 1476 736 668 0 0 28 44 612 864 0 0 0 0 0 0

ООД.01 Русский язык Э 55 55 29 14 0 0 6 6 55 0 0 0 0 0 0 0

ООД.02 Литература _,ДЗк 123 123 81 40 0 0 0 2 52 71 0 0 0 0 0 0

ООД.03 Родной язык( русский) ДЗк 44 44 29 14 0 0 0 1 0 44 0 0 0 0 0 0

ООД.04 Иностранный язык _,Э 134 134 0 120 0 0 8 6 52 82 0 0 0 0 0 0

ООД.05 Информатика ДЗ 41 41 5 34 0 0 0 2 41 0 0 0 0 0 0 0

ООД.06 История ДЗк 80 80 34 44 0 0 0 2 0 80 0 0 0 0 0 0

ООД.07 Астрономия ДЗк 44 44 31 12 0 0 0 1 44 0 0 0 0 0 0 0

ООД.08 Физическая Культура _,ДЗ 122 122 8 112 0 0 0 2 52 70 0 0 0 0 0 0

ООД.09 Основы безопасности жизнедеятельности ДЗ 45 45 29 14 0 0 0 2 45 0 0 0 0 0 0 0

ООД.10 Математика _,Э 246 246 170 64 0 0 6 6 64 182 0 0 0 0 0 0

ООД.11 Химия ДЗ 123 123 59 60 0 0 2 2 74 49 0 0 0 0 0 0

ООД.12 Биология _,Э 129 129 63 54 0 0 6 6 64 65 0 0 0 0 0 0

ООД.13 Обществознание (включая экономику) ДЗ 55 55 44 10 0 0 0 1 0 55 0 0 0 0 0 0

ООД.14 География ДЗк 47 47 26 20 0 0 0 1 0 47 0 0 0 0 0 0

ООД.15 Физика ДЗ 78 78 51 26 0 0 0 1 0 78 0 0 0 0 0 0

ООД.16 Право ДЗ 33 33 24 8 0 0 0 1 33 0 0 0 0 0 0 0

ООД.17 Экология ДЗк 36 36 29 6 0 0 0 1 36 0 0 0 0 0 0 0

ООД.18 Эффективное поведение на рынке труда ДЗ 41 41 24 16 0 0 0 1 0 41 0 0 0 0 0 0

Выполнение индивидуального проекта инд. Проект 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

СГ.00 Социально- гуманитарный цикл 622 28 594 155 404 0 0 16 19 0 0 192 186 70 174 0 0

СГ.01 Основы философии ДЗк 40 40 26 10 0 0 2 2 0 0 0 40 0 0

СГ.02 История России ДЗ 56 4 52 34 14 0 0 2 2 56 0 0 0 0 0

СГ.03 Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
З,З,ДЗк 172 14 158 154 0 0 2 2 68 58 46 0 0 0

СГ.04 Безопасность жизнедеятельности _,Э 74 4 70 20 38 0 0 6 6 34 40 0 0 0 0

СГ.05 Физическая культура З,З,ЗДЗ 158 158 2 154 0 0 2 34 46 24 54 0 0

СГ.06 Основы финансовой грамотности ДЗ 42 2 40 18 18 0 0 2 2 0 42 0 0 0 0

3. План учебного процесса  19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья (переработчик продукции растениеводства (винодел)) 2022-23-24-2026
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Распределение учебной нагрузки по курсам  и семестрам  (час. в семестр)
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Во взаимодействии с преподавателем II курс/2023-24 III курс/2024-25
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СГ.07 Основы бережливого производства ДЗк 40 4 36 25 10 0 0 1 0 0 0 40 0 0

СГ.08 Психология общения ДЗк 40 0 40 30 6 0 0 2 2 0 0 0 40 0 0

Обязательный профессиональный блок 736 42 694 312 334 0 0 18 30 0 0 136 174 170 256 0 0

МДМ. 01

Сопровождение контроля качества 

продукции
1Э/_/4ДЗ 300 16 284 146 118 0 0 6 14 0 0 66 122 74 38 0 0

ОП.3 Математика Э 66 4 62 26 26 0 0 4 6 66 0 0 0 0 0

ОП.09 Экологические основы природопользования ДЗк 36 2 34 24 8 0 0 0 2 0 0 36 0 0 0

ОП.10 Химия ДЗ 122 8 114 56 54 0 0 2 2 0 122 0 0 0 0

ОП.07

Метрология, стандартизация и 

подтверждение качества
ДЗ 38 38 20 16 0 0 0 2 0 0 38 0 0 0

ОП.04

Микробиология, санитария и гигиена в

пищевом производстве 
ДЗ 38

2
36 20 14 0 0 0 2 0 0 0 38 0 0

МДМ. 02

Расчетно-графическое обеспечение 

отрасли
_/_/4ДЗ 250 18 232 96 122 0 0 6 8 0 0 70 52 60 68 0 0

ОП.01 Инженерная графика ДЗ 70 6 64 4 56 0 0 2 2 70 0 0 0 0 0

ОП.02 Техническая механика ДЗ 52 4 48 24 20 0 0 2 2 0 52 0 0 0 0

ОП.05 Автоматизация технологических процессов ДЗк 68 4 64 42 18 0 0 2 2 0 0 0 68 0 0

ОП.11 Процессы и аппараты пищевых производств ДЗк 60 4 56 26 28 0 0 0 2 0 0 60 0 0 0

МДМ. 03

Информационно-правовое обеспечение 

отрасли
_/_/3ДЗ 186 8 178 70 94 0 0 6 8 0 0 0 0 36 150 0 0

ОП.06

Прикладные компьютерные программы в

профессиональной деятельности
ДЗ 70 2 68

10 54
0 0 2 2 0 0 0 70 0 0

ОП.08

Правовые основы профессиональной 

деятельности
ДЗ 38 0 38

24 10
0 0 2 2 0 0 0 38 0 0

ОП.12 Основы предпринимательской деятельности ДЗк 36 4 32 18 12 0 0 0 2 0 0 36 0 0 0

ОП.14

Основы органолептической оценки сырья и 

продуктов его переработки
ДЗк 42 2 40

18 18
0 0 2 2 0 0 0 42 0 0

ПМ 2566 56 2510 364 320 28 1620 80 98 0 0 284 612 372 484 490 324

ПМ.01 Ведение технологического процесса производства 

солода, продукции бродильных производств и 

виноделия, безалкогольных напитков на 

автоматизированных технологических линиях (по 

выбору)

662 14 648 66 60 28 468 10 16 0 0 0 364 68 230 0 0

МДК 01.01 Техническое обслуживание технологического

оборудования для производства продуктов

питания из растительного сырья в

соответствии с эксплуатационной

документацией.

Э 110 10 100 34 32 28 0 2 4 0 110 0 0 0 0

МДК 01.02 Технологические операции по производству 

солода, продукции бродильных производств 

и виноделия, безалкогольных напитков в 

соответствии с технологическими 

инструкциями

ДЗк 68 4 64 32 28 0 0 2 2 0 0 68 0 0 0

УП.01.01 Работы по ведению винодельческого ДЗк 254 0 254 0 0 0 252 0 2 0 254 0 0 0 0

ПП.01.01 Винодельческое производство ДЗ 218 0 218 0 0 0 216 0 2 0 0 0 218 0 0

Экзамен по модулю Э 12 0 12 0 0 0 0 6 6 12

1Э/_/12ДЗ

13Э/_/14ДЗ

2Э/_/3ДЗ/



ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение 

производства солода, продукции бродильных 

производств и виноделия, безалкогольных 

напитков на автоматизированных технологических 

линиях (по выбору)

384 12 372 76 78 0 180 18 20 0 0 220 164 0 0 0 0

МДК 02.01 Организационное обеспечение производства 

продуктов питания из растительного сырья 

на автоматизированных технологических 

линиях.

Э 112 8 104 42 50 0 0 6 6 112 0 0 0 0 0

МДК 02.02 Технологическое обеспечение производства 

солода, продукции бродильных производств 

и виноделия, безалкогольных напитков.

Э 72 4 68 34 28 0 0 2 4 72 0 0 0 0 0

УП.02.01

Работы по производству пива и 

безалкогольных напитков
ДЗ 74 0 74 0 0 0 72 0 2 36 38 0 0 0 0

ПП.02.01

Технология производства пива и 

безалкогольных напитков
ДЗ 110 0 110 0 0 0 108 0 2 0 110 0 0 0 0

Экзамен по модулю Э 16 16 10 6 16

ПМ.03

Лабораторный контроль качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья

342 8 334 68 56 0 180 14 16 0 0 0 0 72 72 198 0

МДК 03.01 Организационно-технические мероприятия 

для обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности продукции в 

процессе производства. 

Э 72 4 68 34 28 0 0 3 3 0 0 72

0

0 0

МДК 03.02 Организация и проведение  лабораторных 

исследований качества и безопасности 

продукции в процессе производства.

Э 72 4 68 34 28 0 0 3 3 0 0 0 72 0 0

УП.03.01

Проведение лабораторных исследований 

качества и безопасности продукции в 

процессе производства.

ДЗк 38 0 38 0 0 0 36 0 2 0 0 0 0 38 0

ПП.03.01

Проведение лабораторных исследований 

качества и безопасности продукции в 

процессе производства.

ДЗк 146 0 146 0 0 0 144 0 2 0 0 0 0 146 0

Экзамен по модулю Э 14 14 8 6 14

ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного 

подразделения
412 8 404 50 38 0 288 12 16 0 0 0 0 0 104 218 90

МДК 04.01 Организация и контроль  работ  структурного 

подразделения
Э 104 8 96 50 38 0 0 2 6 0 0 0 104 0 0

УП.04.01

Ведение работ по планированию, контролю и 

подготовке учетно-отчетной документации 

ДЗ 74 0 74 0 0 0 72 0 2 0 0 0 0 74 0

ПП.04.01

Организация контроля, подготовки  учетно-

отчетной документации  работы структурного 

подразделения

ДЗ 218 0 218 0 0 0 216 0 2 0 0 0 0 144 74

Экзамен по модулю Э 16 16 10 6 16

3Э/_/2ДЗ

3Э/_/2ДЗ

2Э/_/2ДЗ



ДПБ 1 Дополнительный профессиональный блок 

(ООО «Кубань –Вино»)
64 4 60 36 20 0 0 2 2 0 0 64 0 0 0 0 0

ОП.13 Основы виноградарства ДЗ 64 4 60 36 20 0 0 2 2 64 0 0 0 0 0

ПМд.01
Создание и ведение винодельческого 

бизнеса
386 4 382 36 34 0 288 12 12 0 0 0 0 0 78 74 234

МДКд. 

01.01

Технология создания и ведения 

винодельческого бизнеса
ДЗ 78 4 74 36 34 0 0 2 2 0 0 0 78 0 0

УПд.01.01

Работы по созданию и ведению 

винодельческого бизнеса
ДЗ 74 0 74 0 0 0 72 0 2 0 0 0 0 74 0

ППд.01.01

Ведение работ по созданию и ведению 

винодельческого бизнеса
ДЗ 218 0 218 0 0 0 216 0 2 0 0 0 0 0 218

Экзамен по модулю Э 16 16 10 6 16

ПМд.02

Ведение технологических процессов  по 

профессии 15263 обработчик вино 

материалов и вина 

316 6 310 32 34 0 216 12 16 0 0 0 84 232 0 0 0

МДКд. 

02.01

Выполнение работ по профессии 15263 

обработчик вино материалов и вина
Э 84 6 78 32 34 0 0 6 6 0 84 0 0 0 0

УПд.02.01 Работы по обработке  виноматериалов и вина
ДЗк 110 0 110 0 0 0 108 0 2 0 0 110 0 0 0

ППд.02.01 Обработка вино материалов и вина ДЗк 110 0 110 0 0 0 108 0 2 0 0 110 0 0 0

квалификационный экзамен Экв 12 12 6 6 12

ПДП Преддипломная практика часов 180 0 180 0 0 0 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180

ГИА Государственная (итоговая) аттестация часов 216 0 216 0 0 0 216 0 0 0 0 0 0 0 0 0 216

Демонстрационный экзамен недель 1

Защита дипломного проекта (работы) недель 1

Промежуточная аттестация 261 19 53 40 64 38 47 36 36

Самостоятельная работа 126 0 0 36 38 22 30 0 0

5796 126 5670 1567 1726 28 2016 142 191

593 811 500 474 336 607 0 0
0 0 36 288 108 0 180 0
0 0 0 108 108 216 288 288

6 22 18 20 6 18 0 0

13 31 22 44 32 29 36 36
0 0 0 0 0 0 0 216
0 0 36 38 22 30 0 0

612 864 612 972 612 900 504 720
1 3 3 4 2 2 2 2
4 6 4 7 4 6 5 2

ВСЕГО 5796
Количество экзаменов 19

ГИА 216

зачет//диф.зачетов 38

Государственная (итоговая) аттестация

1. Программа обучения по специальности 

1.1. Дипломный проект (работа)

Выполнение дипломного проекта (работы) с 34недели по 37 неделю (всего 4 нед.)

1.2. Выполнение демонстрационного экзамена  38 неделя

1.3. Защита дипломного проекта (работы)  39 неделя

В
се

го

Дисциплин и МДК 3321
Учебной практики 612
Производстенной. 

практики
1008

Консультации 90
ПА 243

Самостоятельная работа 126

Всего 19Э/7З/48ДЗ

_/_/1ДЗ

2Э/_/2ДЗ

в т.ч.

1Э/_/3ДЗ

в т.ч.



2. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

преддипломная

(для СПО)

1 2 5 4 7 8 9 9 9

I курс 41 0 0 0 0 0 11 52

II курс 32 9 3 0 0 0 8 52

III курс 30 3 9 0 0 0 10 52

III курс 0 5 16 5 2 6 5 39

Всего 103 17 28 5 2 6 34 195

Государственная 

итоговая 

аттестация

Каникулы Всегопо профилю 

специальности

Курсы

Самостоятельное 

обучение по 

дисциплинам и 

междисциплинарны

Учебная 

практика

Производственная практика
Промежуточная 

аттестация



Нормативный срок обучения – 3 года 10 месяцев
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Условные обозначения

–     - теоретическое обучение

УП –учебная практика(01, 02 и т.д. принадлежность к ПМ)

ПП – производственная практика (по профилю специальности) (01, 02 и т.д. принадлежность к ПМ)

Х – преддипломная практика

::– промежуточная аттестация

II– государственная итоговая аттестация (выполнение ВКР)

III– государственная итоговая аттестация (защита ВКР)
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График учебного процесса    

УЧЕБНЫЙ ПЛАН

основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования

государственного бюджетного профессионального образовательного учреждения  Краснодарского края  «Анапский сельскохозяйственный техникум»

по специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья (переработчик продукции растениеводства (винодел))

по программе базовой подготовки

Квалификация: специалиста среднего звена «техник-технолог».

Форма обучения – очная

на основе основного общего образования

Профиль получаемого профессионального образования – естественно научный



 2курс обучения
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20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

СГ Социально- гуманитарный цикл 0 4 14 10 14 10 14 10 14 10 16 12 16 10 24 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 378 192 186

СГ.02 История России 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56 56 0

СГ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности 0 2 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 6 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 126 68 58

СГ.04 Безопасность жизнедеятельности 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 74 34 40

СГ.05 Физическая культура 0 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 80 34 46

СГ.06 Основы финансовой грамотности 0 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 42 0 42

МДМ. 01 Сопровождение контроля качества продукции 0 4 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 4 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 188 66 122
ОП.03 Математика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 66 66 0

ОП.10 Химия 0 4 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 4 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 122 0 122
МДМ. 02 Расчетно-графическое обеспечение отрасли 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 122 70 52
ОП.01 Инженерная графика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 70 70 0

ОП.02 Техническая механика 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 52 0 52

ПМ.01

Ведение технологического процесса производства солода, продукции бродильных 

производств и виноделия, безалкогольных напитков на автоматизированных 

технологических линиях (по выбору)

0 4 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 2 8 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 38 364 0 364

МДК 

01.01

Техническое обслуживание технологического оборудования для

производства продуктов питания из растительного сырья в

соответствии с эксплуатационной документацией.

0 4 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 2 8 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 110 0 110

УП.01.01 Работы по ведению винодельческого производства 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 38 254 0 254

ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение производства 

солода, продукции бродильных производств и виноделия, 

безалкогольных напитков на автоматизированных 

технологических линиях (по выбору)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 38 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 384 220 164

МДК 02.01 Организационное обеспечение производства продуктов питания из 

растительного сырья на автоматизированных технологических линиях. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 112 112 0

МДК 02.02 Технологическое обеспечение производства солода, продукции 

бродильных производств и виноделия, безалкогольных напитков.
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 72 0

УП.02.01 Работы по производству пива и безалкогольных напитков 0 18 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 74 36 38

ПП.02.01 Технология производства пива и безалкогольных напитков 0 18 36 36 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 110 0 110

Экзамен по модулю 0 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16 0 16

ДПБ 1

Дополнительный профессиональный блок (ООО «Кубань –Вино»)
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 64 64 0

ОП.13 Основы виноградарства 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 64 64 0

ПМд.02
Ведение технологических процессов  по профессии 15263 

обработчик вино материалов и вина 
0 0 4 6 4 6 4 6 4 6 2 4 2 6 0 18 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 84 0 84

МДКд. 

02.01

Выполнение работ по профессии 15263 обработчик вино 

материалов и вина
0 4 6 4 6 4 6 4 6 2 4 2 6 18 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 84 0 84

0 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 36 34 24 38 36 36 36 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 38 1584 612 972
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20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

СГ Социально- гуманитарный цикл 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/2З/2ДЗ/

СГ.02 История России 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

СГ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности 0 З 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /2З/_/

СГ.04 Безопасность жизнедеятельности 0 Э 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

СГ.05 Физическая культура 0 З 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

СГ.06 Основы финансовой грамотности 0 ДЗ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

МДМ. 01 Сопровождение контроля качества продукции 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/-/1ДЗ/

ОП.03 Математика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

ОП.10 Химия 0 ДЗ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

МДМ. 02 Расчетно-графическое обеспечение отрасли 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 _/_/2ДЗ/

ОП.01 Инженерная графика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ОП.02 Техническая механика 0 ДЗ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ПМ.01
Ведение технологического процесса производства солода, продукции 

бродильных производств и виноделия, безалкогольных напитков на 

автоматизированных технологических линиях (по выбору)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/-/_/

МДК 01.01 Техническое обслуживание технологического оборудования

для производства продуктов питания из растительного сырья в

соответствии с эксплуатационной документацией.
0 Э 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

УП.01.01 Работы по ведению винодельческого производства 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ДЗ /-/ДЗ/

ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение производства 

солода, продукции бродильных производств и виноделия, 

безалкогольных напитков на автоматизированных 

технологических линиях (по выбору)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3Э/_/2ДЗ

МДК 02.01 Организационное обеспечение производства продуктов питания 

из растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях.

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

МДК 02.02 Технологическое обеспечение производства солода, продукции 

бродильных производств и виноделия, безалкогольных 

напитков.

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

УП.02.01 Работы по производству пива и безалкогольных напитков 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ПП.02.01 Технология производства пива и безалкогольных напитков 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

Экзамен по модулю 0 Э 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

ДПБ 1 Дополнительный профессиональный блок (ООО «Кубань 

–Вино»)
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 _/_/1ДЗ/

ОП.13 Основы виноградарства 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ПМд.02 Ведение технологических процессов  по профессии 

15263 обработчик вино материалов и вина 

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/-/_/

МДКд. 

02.01

Выполнение работ по профессии 15263 обработчик вино 

материалов и вина
0 Э 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

3 1 2 1 1 2 7Э/2З/8ДЗ/Всего в неделю обязательной учебной нагрузки
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

СГ Социально- гуманитарный цикл 0 0 0 0 0 0 6 8 8 8 8 8 8 8 6 2 0 0 0 0 0 10 12 10 12 10 12 10 12 10 12 8 6 6 6 6 6 8 8 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 244 70 174

СГ.01 Основы философии 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 40 0 40

СГ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности 4 6 4 6 4 6 4 6 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46 46 0

СГ.05 Физическая культура 2 2 4 2 4 2 4 2 2 0 0 0 0 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 4 4 4 0 0 0 0 0 0 78 24 54

СГ.07 Основы бережливого производства 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 40 0 40

СГ.08 Психология общения 0 0 0 0 6 4 4 4 4 4 4 4 6 0 0 0 0 0 0 40 0 40

МДМ. 01 Сопровождение контроля качества продукции 0 0 0 0 0 0 6 6 8 6 8 6 8 6 8 8 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 6 4 6 4 6 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 112 74 38

ОП.09 Экологические основы природопользования 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0

ОП.07 Метрология, стандартизация и подтверждение качества 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 38 38 0

ОП.04 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве 0 0 0 0 2 6 4 6 4 6 4 6 0 0 0 0 0 0 38 0 38

МДМ. 02 Расчетно-графическое обеспечение отрасли 0 0 0 0 0 0 2 6 6 6 6 6 6 6 6 6 4 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 128 60 68

ОП.05 Автоматизация технологических процессов 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 0 0 0 0 0 0 68 0 68

ОП.011 Процессы и аппараты пищевых производств 2 6 6 6 6 6 6 6 6 6 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60 60 0
МДМ. 03 Информационно-правовое обеспечение отрасли 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 10 12 6 10 6 10 10 6 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 186 36 150

ОП.06 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 4 0 0 0 0 0 0 70 0 70

ОП.08 Правовые основы профессиональной деятельности 0 0 0 0 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 0 0 0 0 0 0 38 0 38

ОП.12 Основы предпринимательской деятельности 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0

ОП.14 Основы органолептической оценки сырья и продуктов его переработки 0 0 0 0 2 4 4 6 4 6 8 2 6 0 0 0 0 0 0 42 0 42

ПМ.01

Ведение технологического процесса производства солода, продукции бродильных 

производств и виноделия, безалкогольных напитков на автоматизированных 

технологических линиях (по выбору)

0 0 0 0 0 0 4 6 6 6 6 6 6 6 8 6 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 284 68 216

МДК 01.02 Технологические операции по производству солода, продукции 

бродильных производств и виноделия, безалкогольных напитков в 

соответствии с технологическими инструкциями

4 6 6 6 6 6 6 6 8 6 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68 68 0

ПП.01.01 Винодельческое производство 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 216 0 216

ПМ.03

Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья

0 0 0 0 0 0 4 6 4 6 4 6 4 6 4 10 18 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 72 72

МДК 03.01 Организационно-технические мероприятия для обеспечения 

лабораторного контроля качества и безопасности продукции в 

процессе производства. 

4 6 4 6 4 6 4 6 4 10 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 72 0

МДК 03.02 Организация и проведение  лабораторных исследований качества и 

безопасности продукции в процессе производства.
0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 6 0 0 0 0 0 0 72 0 72

ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного подразделения 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 2 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 104 0 104

МДК 04.01 Организация и контроль работ структурного подразделения 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 2 6 0 0 0 0 0 0 104 0 104

ПМд.01 Создание и ведение винодельческого бизнеса 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78 0 78

МДКд.01.01Технология создания и ведения винодельческого бизнеса 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 0 0 0 0 0 0 78 0 78

ПМд.02 Ведение технологических процессов  по профессии 15263 

обработчик вино материалов и вина 

36 36 36 38 36 36 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 232 232 0

УПд.02.01 Работы по обработке  виноматериалов и вина 36 36 36 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 110 110 0

ППд.02.01 Обработка вино материалов и вина 36 36 36 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 110 110 0

Экзамен по модулю 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 12 0

36 36 36 38 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 1512 612 900Всего в неделю обязательной учебной нагрузки

Порядковые номера  недель учебного года

ТППРС- 

виноделие

 Индекс

24-25 год

Наименование циклов, разделов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик
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СГ Социально- гуманитарный цикл 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 _/_/2ДЗ/

СГ.01 Основы философии 0 0 0 0 дз 0 0 0 0 0 0 ______

СГ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности ДЗ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

СГ.05 Физическая культура З 0 0 0 0 З 0 0 0 0 0 0 ______

СГ.07 Основы бережливого производства 0 0 0 0 дз 0 0 0 0 0 0 ______

СГ.08 Психология общения 0 0 0 0 ДЗ 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

МДМ. 01 Сопровождение контроля качества продукции 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 _/_/2ДЗ/

ОП.09 Экологические основы природопользования дз 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ______

ОП.07 Метрология, стандартизация и подтверждение качества ДЗ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ОП.04 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве 0 0 0 0 ДЗ 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

МДМ. 02 Расчетно-графическое обеспечение отрасли 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 _/_/1ДЗ/

ОП.05 Автоматизация технологических процессов 0 0 0 0 ДЗ 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ОП.011 Процессы и аппараты пищевых производств дз 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ______

МДМ. 03 Информационно-правовое обеспечение отрасли 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 _/_/2ДЗ/

ОП.06 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности 0 0 0 0 ДЗ 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ОП.08 Правовые основы профессиональной деятельности 0 0 0 0 ДЗ 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ОП.12 Основы предпринимательской деятельности дз 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ______

ОП.14 Основы органолептической оценки сырья и продуктов его переработки 0 0 0 0 дз 0 0 0 0 0 0 ______

ПМ.01 Ведение технологического процесса производства солода, продукции бродильных производств и виноделия, 

безалкогольных напитков на автоматизированных технологических линиях (по выбору)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 _/_/1ДЗ/

МДК 01.02 Технологические операции по производству солода, продукции бродильных производств и 

виноделия, безалкогольных напитков в соответствии с технологическими инструкциями ДЗ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ПП.01.01 Винодельческое производство 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 рк

ПМ.03
Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2Э/_/_

МДК 03.01 Организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности продукции в процессе производства. 
Э 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

МДК 03.02 Организация и проведение  лабораторных исследований качества и безопасности 

продукции в процессе производства.
0 0 0 0 Э 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного подразделения 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

МДК 04.01 Организация и контроль работ структурного подразделения 0 0 0 0 Э 0 0 0 0 0 0 Э/-/-/

ПМд.01 Создание и ведение винодельческого бизнеса 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 _/_/1ДЗ/

МДКд.01.01 Технология создания и ведения винодельческого бизнеса 0 0 0 0 ДЗ 0 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ПМд.02
Ведение технологических процессов  по профессии 15263 обработчик вино 

материалов и вина 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ## 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/_/1ДЗ

УПд.02.01 Работы по обработке  виноматериалов и вина дз 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ППд.02.01 Обработка вино материалов и вина ДЗ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Экзамен по модулю Э 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/-/_/

1 1 3 1 1 1 2 2 2 4Э/-/10ДЗ/Всего в неделю обязательной учебной нагрузки

Порядковые номера  недель учебного года

/-/ДЗ/

ТППРС- 

виноделие

 Индекс

24-25 год

Наименование циклов, разделов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
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ПМ.01 Ведение технологического процесса производства солода, продукции бродильных производств и 

виноделия, безалкогольных напитков на автоматизированных технологических линиях (по выбору)

2 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 14 14 0

Экзамен по модулю 2 12 0 0 0 0 0 14 14 0

ПМ.03
Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья
36 36 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 198 198 0

УП.03.01

Проведение лабораторных исследований качества и безопасности продукции в процессе 

производства.
36 2 0 0 0 0 0 38 38 0

ПП.03.01

Проведение лабораторных исследований качества и безопасности продукции в процессе 

производства.
36 36 36 36 2 0 0 0 0 0 146 146 0

Экзамен по модулю 14 0 0 0 0 0 14 14 0

ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного подразделения 0 0 0 0 0 0 36 38 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 308 218 90

УП.04.01

Ведение работ по планированию, контролю и подготовке учетно-отчетной 

документации 
36 38 0 0 0 0 0 74 74 0

ПП.04.01

Организация контроля, подготовки  учетно-отчетной документации  работы 

структурного подразделения
36 36 36 36 0 0 0 0 0 36 36 2 218 144 74

Экзамен по модулю 0 0 0 0 0 16 16 0 16

ПМд.01 Создание и ведение винодельческого бизнеса 0 0 0 0 0 0 0 0 36 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 308 74 234

УПд.01.01 Работы по созданию и ведению винодельческого бизнеса 36 38 0 0 0 0 0 74 74 0

ППд.01.01 Ведение работ по созданию и ведению винодельческого бизнеса 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 2 218 0 218

Экзамен по модулю 0 0 0 0 0 16 16 0 16

ПДП.00 Преддипломная практика 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 180 0 180

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 216 0 216

38 36 36 36 36 30 36 38 36 38 36 36 36 36 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1224 504 720

В
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го
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ас
о

в

Всего в неделю обязательной учебной нагрузки

ТППРС- 

виноделие

 Индекс

25-26 год

Наименование циклов, разделов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик
Порядковые номера  недель учебного года



 4курс обучения

1
се

н
-7

се
н

т

8
се

н
-1

4
се

н
т

1
5
се

н
т.

-2
1
се

н
т

2
2
се

н
т.

-2
8
се

н
т

2
9
се

н
т 

-5
о
к
т.

6
о
к
т.

 -
1
2
о
к
т.

1
3
о
к
т–

1
9
о
к
т.

 

2
0
о
к
т.

–
2
6
о
к
т.

2
7
о
к
т-

2
н

о
я
б

3
-9

н
о
я
б

1
0
-1

6
н

о
я
б
.

1
7
-2

3
н

о
я
б

2
4
-3

0
 н

о
я
б

1
д
ек

-7
д
ек

8
д
ек

-1
4
д
ек

1
5
-2

1
д
ек

.

2
2
-2

8
д
ек

.

2
9
д
ек

 –
4
я
н

в
.

5
я
н

в
–
1
1
я
н

в
.

1
2
-1

8
я
н

в
.

1
9
-2

5
я
н

в
.

2
6
я
н

в
.-

1
ф

ев
.

2
ф

ев
-8

ф
ев

.

9
-1

5
ф

ев
.

1
6
-2

2
ф

ев
.

2
3
ф

ев
.–

1
м

ар
т.

2
м

ар
т–

8
м

ар
т.

9
–
1
5
м

ар
т.

1
6
м

ар
т–

2
2
м

ар
т

1
9
-2

9
 м

ар
т

3
0
м

ар
 –

 5
ап

р
.

6
ап

р
–
1
2
ап

р
.

1
3
ап

р
 –

 1
9
ап

р
.

2
0
ап

р
-2

6
ап

р
.

2
7
ап

р
–
3
м

ая

4
м

ая
–
1
0
м

ая

1
1
м

ая
.–

1
7
м

ая

1
8
м

ая
–
2
4
м

ая
.

2
5
-3

1
м

ая

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39

ПМ.01 Ведение технологического процесса производства солода, продукции бродильных производств и 

виноделия, безалкогольных напитков на автоматизированных технологических линиях (по выбору)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/_/1ДЗ/

Экзамен по модулю ДЗ Э 0 0 0 0 0 Э/-/1ДЗ/

ПМ.03

Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного 

сырья

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/-/2ДЗ/

УП.03.01

Проведение лабораторных исследований качества и безопасности продукции в процессе 

производства.
ДЗ 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ПП.03.01

Проведение лабораторных исследований качества и безопасности продукции в процессе 

производства.
ДЗ 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

Экзамен по модулю Э 0 0 0 0 0 Э/-/-/

ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного подразделения 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/-/2ДЗ/

УП.04.01

Ведение работ по планированию, контролю и подготовке учетно-отчетной 

документации 
ДЗ 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ПП.04.01

Организация контроля, подготовки  учетно-отчетной документации  работы 

структурного подразделения
0 0 0 0 0 ДЗ /-/ДЗ/

Экзамен по модулю 0 0 0 0 0 Э Э/-/-/

ПМд.01 Создание и ведение винодельческого бизнеса 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Э/-/2ДЗ/

УПд.01.01Работы по созданию и ведению винодельческого бизнеса ДЗ 0 0 0 0 0 /-/ДЗ/

ППд.01.01Ведение работ по созданию и ведению винодельческого бизнеса 0 0 0 0 0 ДЗ /-/ДЗ/

Экзамен по модулю 0 0 0 0 0 Э Э/-/-/

ПДП.00 Преддипломная практика 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36

4Э/-/7ДЗ/

ТППРС- 

виноделие

 Индекс

25-26 год

Наименование циклов, разделов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

В
се

г
о
 а

т
т
ес

т
а
ц

и
й

Порядковые номера  недель учебного года
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